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Eine Portion Vitamin D-Milch fiir den Winter
Zum Beginn der dunklen Jahreszeit gibt es die Frische Milch der

Molkerei Weihenstephan auch mit Vitamin-D-Zusatz

Freising, 23. September 2020. Vitamin D ist ein Multitalent unter den Vitaminen.
Es ist wichtig fur die Funktion der Muskeln und unterstitzt das Immunsystem —
und das sind nur zwei von vielen wichtigen Aufgaben im Korper. Die Molkerei
Weihenstephan versorgt Milchgeniel3er ab Oktober mit einer Extraportion des
auch umgangssprachlich als ,Sonnenvitamin® bezeichneten Vitamin D's: in der
neuen Weihenstephan Frische Milch 3,5% Fett mit Vitamin D. Die neue Milch aus
der bayerischen Traditionsmolkerei enthalt 1,3 Mikrogramm Vitamin D pro 100
Milliliter. Ein Glas & 250 ml entspricht somit 65 Prozent des
Nahrstoffbezugswerts. Dieser steht fir den Anteil an Vitamin D, der taglich tber
die Nahrung zugefuhrt werden soll.

,Mit unserem neuen Produkt Frische Milch mit Vitamin D zeigen wir die
Kernkompetenz der Marke Weihenstephan: die Veredelung wertvoller Milch.
Damit tragen wir unserem Markenversprechen ,Weihenstephan. Wir machen uns
mehr aus Milch® voll Rechnung®, erklart Benedikt Kbck, Marketing Manager der
Molkerei Weihenstephan. Die Frische Vollmilch wird bei der Verarbeitung mit
Vitamin D versehen. Durch das schonende Herstellungsverfahren bleiben der
frische Milchgeschmack und die Nahrstoffe bestmdglich erhalten.

Die neue Frische Milch mit Vitamin D im 1 Liter Tetra Pak ist ab dem 01. Oktober
2020 zu einem UVP von 1,59 Euro regular im Handel erhaltlich.

Mehr Informationen unter www.molkerei-weihenstephan.de

UBER DIE MOLKEREI WEIHENSTEPHAN

Die Molkerei Weihenstephan GmbH & Co. KG blickt auf fast 1.000 Jahre Erfahrung in der Milchverarbeitung zuriick. Dabei vereinen sich Tradition und modernste Methoden,
um den natiirlichen Rohstoff mit seinen wertvollen Inhaltsstoffen so schonend wie mdglich zu verarbeiten. Hichste Sorgfalt bei der Herstellung und die Verwendung
erlesener Zutaten garantieren die Premium-Qualitat der Molkereiprodukte und bilden die Basis fiir hochsten Genuss. Das Unternehmen unterhdlt ein
ausgezeichnetes Qualitdtsmanagement. Dank intensiver Forschung und Entwicklung entsprechen die Erzeugnisse des Unternehmens immer dem neuesten Stand
der Erahrungsforschung und Lebensmittelsicherheit.

FUR RUCKFRAGEN

Molkerei Weihenstephan, Nicole Kormann, MilchstraBe 1, 85354 Freising, Tel.: 08161 172 205, Nicole.Kormann@molkerei-weihenstephan.de

Serviceplan Public Relations & Content, Kathrin Neumayer, Brienner StraBe 45 a-d, 80333 Miinchen, Tel.: 089 2050 4186, k-neumaver@serviceplan.com



http://www.molkerei-weihenstephan.de/
mailto:Nicole.Kormann@molkerei-weihenstephan.de
mailto:k.neumayer@serviceplan.com

